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Hace ahora ya 20 años, M. Ángel y Encarna, abrieron el primer 
establecimiento de Charcutería Gómez en Zaragoza.

Toda la satisfacción y orgullo que nos proporciona esta andadura 
profesional, te los dedicamos a ti, Encarna, nunca te olvidaremos.
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Desde hace 20 años Charcutería Gómez ofrece 
un servicio y unos productos inigualables, con la voluntad de dar 
una atención personalizada a cada uno de sus clientes.

Nuestra tienda de la calle Cervantes nos ha dado un presti-
gio que ahora hemos querido transmitir a nuestra nueva tienda 
en Pº Damas, 7 (Comejamon). Es un estilo diferente debido al gran 
transito de gente. Hemos intentado buscar una venta más dinámi-
ca y moderna pero sin perder nuestra filosofía tanto de calidad 
como servicio que Charcutería Gómez siempre ha transmitido.

Ambas tiendas se complementan a la perfección y, evidentemen-
te, la apertura  y gran acogida de nuestro nuevo establecimiento es 
un estímulo para todo el equipo que integra ComeJamon.

De Charcutería Gómez a ComeJamon

Para unificar ambas tiendas físicas y nuestra 
tienda virtual hemos decidido aglutinar todos 
nuestros proyectos e ilusiónes en una sola marca 
con un logo más moderno y actual. El resultado es 
el que aquí les presentamos:

1995 2003 2011
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Pequeños Grandes Detalles

Pequeño Gran Detalle - Nº 1

Estuche lujo negro
Bot. Vino Tinto “Bole” D.O. Campo de Borja
Bot. Cava D.O. “Xic D’Alfons” Brut Nature
Lata de espárragos D.O.Navarra “El Navarrico” 1/2 Kg
Lomos de Bonito Aceite de Oliva “Zallo”
Frasco Mousse de Foie Gras de Pato “Malvasía “ 
Frasco de Pimientos del Piquillo D.O. Lodosa 
Caja de embalaje para protección

70 €

Pequeño Gran Detalle - Nº 2

Estuche lujo negro
Bot. Vino Tinto D.O. Campo de Borja “Bole”

Bot. Cava D.O. “Xic D’Alfons” Brut Nature
Lata de espárragos D.O.Navarra “El Navarrico”
Frasco de Lomos de Bonito en aceite de oliva
Frasco Mousse de Foie Gras de pato “Malvasía”
Frasco de pimientos del piquillo D.O. Lodosa

Estuche 100 g de paleta de bellota 
Estuche 100 g de lomo de bellota 

Estuche 100 g de chorizo de bellota 
Estuche 100 g de salchichón de bellota

 Caja de embalaje para protección

       
		  100 €
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Pequeño Gran Detalle - Nº 3

Estuche lujo Negro.
2 Bot. Vino Tinto D.O. Campo de Borja “Bole”
2 Bot. Cava D.O. “Xic D’Alfons” Brut Nature
Alcachofas rellenas de Vieiras y Gambas  “Navarrico” 
Espárragos D.O.Navarra “Navarrico” 1 Kg
Lomos de Bonito Aceite de Oliva ‘Zallo’
Pimientos del Piquillo D.O. Lodosa 
Lata de Parfait de pato “Malvasía” 125 g
Lata de Parfait de oca “Malvasía” 125 g
Caja de embalaje para protección

130 €

Pequeño Gran Detalle - Nº 4

Estuche lujo Negro.
2 Bot. Vino Tinto D.O. Campo de Borja “Bole”
2 Bot. Cava D.O. “Xic D’Alfons” Brut Nature
Alcachofas rellenas de Vieiras y Gambas  
“Navarrico” 
Espárragos D.O.Navarra “Navarrico” 1 Kg
Lomos de Bonito Aceite de Oliva ‘Zallo’
Pimientos del Piquillo D.O. Lodosa 
Lata de Parfait de pato “Malvasía” 125 g
Lata de Parfait de oca “Malvasía” 125 g
Estuche 100 g. de paleta de bellota
Estuche 100 g. de lomo de bellota
Estuche100 g. de chorizo de bellota
Estuche100g. de salchichón de bellota
Caja de embalaje para protección

				    160 €
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catalogo2011.indd   5 11/11/11   07:23



Pequeños Grandes Detalles

Pequeño Gran Detalle - Nº 5
Bot. Champagne “Moët Chandon” Brut Imp.
Lata de Parfait de oca ‘Malvasía’
sobre 100 g de paleta de bellota
sobre 100 g de lomo de bellota
sobre 100 g de chorizo de bellota
sobre 100 g de salchichón de bellota
Estuche lujo
Caja de embalaje para protección

100 €

Pequeño Gran Detalle - Nº 7
Estuche lujo Madera

Bot. Champagne Moët & Chandon Grand Vintage 
Bot. Vino Rioja Conde Valdemar  Reserva
Una Pieza de Lomito de Bellota “Quercus”

Lata de Ventresca de Bonito Aceite de Oliva Zallo
Lata Parfait de Foie Gras de Oca 125G

Caja de embalaje para protección

170 €

Pequeño Gran Detalle - Nº 6
Estuche lujo Madera
Bot. Champagne Mumm Cordon Rouge
Bot. Vino Rioja R. Bilbao Reserva
Frasco de Lomos de Bonito Aceite de Oliva 420 gr
Frasco Mousse de Foie Gras de Pato
Frasco de Pimientos del Piquillo D.O. Lodosa
Caja de embalaje para protección

110 €
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Pequeño Gran Detalle - Nº 9

Estuche lujo Madera 
Bot. Champagne Moët & Chandon Grand Vintage 
Bot. Whisky Malta Macallan 12 Años
Bot. Vino Rioja Alta Gran Reserva 904
Bot. Vino Rioja Gran Reserva Especial 
“Castillo Ygay”
Lata Berberechos del Carril “Los Peperetes”
Ventresca de Bonito Aceite de Oliva
Lata Espárragos D.O. El Navarrico 1 kg
Pimientos Rellenos de  Langosta-Vieiras
Lata de Perdiz en Escabeche “La Ponderosa”
Lata Bloque de Foie  de Pato 125 G
Lata Parfait de Foie Gras de Oca 125 G
Caja de embalaje para protección

350 €

Pequeño Gran Detalle - Nº 8
Estuche lujo Madera 
Bot. Champagne Mumm Cordon Rouge
Bot.Whisky Malta Glenmorangie
Bot.Vino Rioja Viña Alberdi
Bot.Vino Somontano Enate Crianza
Lomos de Bonito Aceite de Oliva 420 gr
Frasco Mousse de Foie Gras de Pato
Pimientos del Piquillo D.O. Lodosa 
Salchichón de Vic “ Riera Ordeix”
Frasco de Codornices Rellenas de Setas
Caja de embalaje para protección

					     210 €
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Cesta - Nº 1
Cesta de mimbre 
Bot. Champagne Mumm Cordon Rouge
Bot. Vino  Rioja Conde Valdemar  Reserva
Bot. Vino Rioja R.Bilbao Reserva
Bot. Vino  Somontano Enate Crianza 
Chorizo Ibérico de Bellota de Guijuelo
Salchichón de Vic “Riera Ordeix”
Lata Espárragos D.O. El Navarrico 1/2 kg
Frasco de Pimientos del Piquillo D.O. Lodosa 
Lomos de Bonito Aceite de Oliva 420 g
Frasco Mousse de Foie Gras de Pato
Estuche Turrón Alicante Suprema
Estuche Turrón Jijona Suprema
Estuche Torta Imperial Alemany
caja de embalaje de protección

						      250 €

Cestas

Cesta con jamón - Nº 2
Cesta de mimbre 
Jamón Reserva Casa Vieja 
Bot. Cava Brut Nature Sello Alsina & Sardá
Bot. Somontano Crianza Viñas del Vero
Salchichón de Vic “ Riera Ordeix”
Frasco de Lomos de Bonito Aceite de Oliva 220 g
Frasco Mousse de Foie Gras de Pato 
Frasco de Codornices Rellenas de Setas
Estuche Turrón Alicante Suprema
Estuche Turrón Jijona Suprema
Estuche Torta Imperial Alemany
caja de embalaje de protección

275 €
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Cepas y burbujas

Cepas y burbujas - Nº 10

Estuche lujo Madera 
Bot. Champagne Moët & Chandon Brut Imperial

Bot. Vino Rioja Conde Valdemar  Reserva
Bot. Vino Rioja R.Bilbao Reserva

Caja de embalaje para protección

120 €

Cepas y burbujas - Nº 11

Estuche lujo Madera 
Bot. Champagne Moët & Chandon Grand Vintage 
Bot. de Vino tinto Numanthia
Bot. Vino Blanco Vinya Sa Cudia de Menorca
Caja de embalaje para protección

170 €

Cepas y burbujas - Nº 12

Estuche lujo Madera 
Bot. Champagne Moët & Chandon Grand Vintage

Bot. de Vino Tinto Pintia
Bot. Vino Tinto Alión

Caja de embalaje para protección

190 €
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Lo Mejor de Teruel

Lote Jamón Reserva “Casa Vieja”
1 Jamón Reserva “Casa Vieja’” 7 Kg
2 Botellas rioja ‘Conde Valdemar’ Reserva.
1 Queso puro oveja leche cruda “Casa Vieja” 1 Kg
Saco transpirable para conservación de la pieza
Estuche jamonero

        175 €

Lote Jamón D.O.T. “Casa Vieja”
1 Jamón D.O.Teruel “Casa Vieja’”  8Kg
2 Botellas tinto ‘Tres Picos’ Campo Borja D.O.
1 Queso puro oveja ‘ “Casa Vieja’” 1 Kg.
Saco transpirable para conservación de la pieza
Estuche presentación lujo

	          230 €
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Lote Jamón Selección “Casa Vieja”
1 Jamón Selección  “Casa Vieja’” 8,5 Kg
2 Botellas ‘Gran Vos’ Reserva D.O.Somontano
1 Queso puro de Oveja “Casa Vieja’”  1 Kg
1 Lata de Foie parfait de oca 125g “Malvasía”
1 Lata de Espárragos 1Kg D.O. Navarra
1 Lata de Ventresca de Bonito  aceite oliva “Zallo”
Saco transpirable para conservación de la pieza
Arcón de madera
Caja de embalaje

330 €

Elaboramos nuestros jamones “Casa Vieja” bajo las 
excelentes condiciones climatológicas de Calamocha, ésto 
nos permite realizar un producto de máxima calidad. 

Durante más de dos años de curación conseguimos 
un jamón con un sabor único y un bajo punto de sal.

La calidad de nuestros jamones esta avalado por los 
numerosos premios obtenidos y la fidelidad de nuestros 
clientes a lo largo de los años.
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Lo Mejor de Guijuelo

Lote Jamón Ibérico ‘Reserva Especial’

Jamón Ibérico de Guijuelo “Reserva Especial” 7 Kg
2 Botellas  rioja ‘Conde Valdemar’ Reserva
Saco transpirable para conservación de la pieza
Estuche presentación lujo

		     330 €

Lote Paleta bellota D.O. 
y Moët & Chandon
PALETA BELLOTA  “QUERCUS” D.O. Guijuelo
Botella de Moët & Chandon
Estuche presentación lujo

195 €  
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Lote Selección de Ibéricos

1 Jamón Ibérico de Guijuelo ‘Reserva Especial’ 7 Kg.
2 Botellas tinto ‘Tres Picos’ Campo Borja D.O.
1 Queso puro oveja ‘Casa Vieja’ 1 Kg.
1 Vela Chorizo ibérico bellota ‘Quercus’
1 Vela Salchichón ibérico bellota ‘Quercus’
Saco transpirable para conservación de la pieza
Estuche presentación lujo.
Caja de embalaje

390 €

      Somos  reservistas de jamones ibéricos, selecciona-
mos y marcamos uno a uno los mejores jamones según 
su analítica, peso… y ampliamos su proceso de cura-
ción hasta conseguir el momento óptimo de consumo y 
un deleite para los paladares más exigentes.
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Lo Mejor de Guijuelo

Lote de Jamón de Bellota D.O.

1 Jamón Ibérico de Bellota D. Origen Guijuelo 7 Kg
2 Botellas tinto Rioja “Conde Valdemar” Reserva
Saco transpirable para conservación de la pieza
Estuche presentación lujo
Caja de embalaje para protección

450 €

Lote Armonía de Jamón de 
Bellota D.O. y Moët Chandon
1 Jamón de Bellota “Quercus” D.O. Guijuelo 7 Kg
2 Botellas “Moët Chandon” Reserva D.O.Somontano
1 Vela Chorizo ibérico bellota “Quercus”
1 Vela Salchichón ibérico bellota “Quercus”
Saco transpirable 
Arcón de madera 
Caja de embalaje

540 €
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Lote Gran Selección de Bellota D.O. Guijuelo

Jamón Ibérico de Bellota “Quercus” 7 Kg
1 Botella de Möet Chandon Brut Imperial
2 Botellas de Tinto “Alto Moncayo”
1 Queso Idiazabal Latxa-Gazta Etiqueta Negra
1 Lomito de Bellota “Quercus”
1 Chorizo Cular  Bellota “Quercus”
1 Salchichón Cular  Bellota “Quercus”
Saco transpirable para conservación del Jamón
Arcón de madera lujo con herraje
Caja de embalaje para protección

							       750 €
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      El cerdo ibérico es único en el mundo, su alimen-
tación consiste, basicamente, en bellotas de encina y 
alcornoque así como de hierbas de las dehesas donde 
campea en libertad. Esta forma de crianza produce in-
filtraciones de grasas insaturadas en los jamones del 
animal convirtiéndolo en un alimento muy saludable.
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RECOMENDACIONES 

JAMONES Y PALETAS (PIEZA)
Es conveniente  Temperatura de conservación 
15-18ºC. Mantener en un lugar fresco y seco.

No exponer a más de  18ºC, ya que se puede pro-
ducir un exceso de oxidación y curación. 
Evitar zonas de fuentes de calor excesivos.Lo 
ideal es  colgar y retirar todos los envolto-
rios que lleve la pieza o colocar en un jamo-
nero. Cortar justo antes de su degustación 
comenzando el corte por la parte más fina y 
reservando una loncha de tocino para cubrir 
la zona expuesta al corte.

JAMONES Y PALETAS (DESHUESADO)

Temperatura de conservación 4-6ºC. Cortar  
el producto a temperatura de refrigeración 
y volver a guardar en frío hasta el próximo 
corte utilizando film alimentarios para pro-
teger la primera cara. Las lonchas deben pre-
sentar un aspecto brillante y nunca opaco. La 
brillantez implica que la grasa inherente al 
buen jamón se disuelve de forma natural. Por 
ello es conveniente que, si las lonchas han 
estado previamente en el refrigerador, estén 
un tiempo antes de ser consumidas hasta que 
comiencen a ‘sudar’. Todos los productos en-
vasados al vacío tienen una fecha de consumo 
preferente de 12 meses.

Al dejar la pieza a temperaturas superiores a 
6ºC, se produce un aumento de la oxidación 
y un ablandamiento de la pieza con el consi-
guiente cambio de sabor y dificultad de corte. 
El producto adquiere de este modo el aspecto 
de estar falto de curación.

Para Conservar y Degustar Jamón y Curados

14
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EMBUTIDOS (PIEZA)
Temperatura de conservación 4-6ºC. Para degustar en 
condiciones óptimas se recomienda sacar el produc-
to entero de la bolsa al menos 2 horas antes de su 
consumo manteniéndolo a temperatura ambiente. En 
caso de pérdida de vacío del envase, sacar el produc-
to del mismo y conservarlo a 4-6ºC. todos los produc-
tos envasados al vacío tienen una fecha de consumo 
preferente de 12 meses.

El vacío retiene la curación del producto, por lo que 
es conveniente, dejar en ambiente un par de horas 
para que el producto se oxigene y recupere aromas y 
sabores.

LONCHEADOS
Temperatura de conservación 4-6ºC. Las lonchas deben 
presentar un aspecto brillante y nunca opaco. La bri-
llantez implica que la grasa inherente al buen jamón se 
disuelve de forma natural.

Para degustarlo en condiciones óptimas, se recomienda 
sacar el producto de refrigeración al menos 2 horas 
antes de utilizarlo y mantenerlo a temperatura ambien-

te siempre dentro del envase hasta que comience a ‘su-
dar’. Luego de este periodo quitar el plástico y servir.

Si necesita utilizar el producto de forma imprevista, 
antes de abrir refrigerado puede sumergirse durante 
unos 20 segundos en agua tibia para facilitar la separa-
ción de las lonchas, y una vez abierto el envase mante-
ner en el plato a temperatura ambiente durante unos 
minutos antes de servir. Todos los productos envasa-
dos al vacío tienen una fecha de consumo preferente 
de 12 meses.

Al no estar a temperatura ambiente, será más difícil se-
para las lonchas.

15
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Nuestra bodega

Ribera del Duero y Toro 
v-14

Estuche lujo Madera tres botellas

  •Vino Tinto Numanthia Toro

  •Vino Tinto Pintia 

  •Vino Tinto Alión  

Caja embalaje de protección

150 €

Nuestros Riojas v-13

Estuche lujo Madera tres botellas

  •Vino tinto Conde de Valdemar Reserva

  •Vino tinto Viña Alberdi

  •Vino tinto Ramón Bilbao Reserva

Caja embalaje de protección

80 €
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Aragón, nuestra (S)elección…

Estuche Vinos v-15
Estuche lujo Madera tres botellas:

  •Absum Varietales
  •Fagus
  •Berola

90 €

Estuche Vinos  v-16
Estuche lujo Madera tres botellas:

  •Tres Picos
  •Veratón
  •Alto Moncayo 

 110 €

Estuche Aragón nº 17
Estuche lujo Productos Aragoneses
Vino Tinto Enate Reserva “Enate“
Vino Tinto Gran Vos Reserva “Viñas del Vero”
Vino Blanco Gewürztraminer “Viñas del Vero”
Queso Tronchón Puro de Oveja 600g
Botella aceite Bajo Aragón
Frasco Perdiz “Lahoz”
2 Estuches loncheado de Jamón
“Casa Vieja” D.O. teruel
Estuche de longaniza de Aragón 
Estuche Piedrecicas del Calvario de Alcorisa
Caja embalaje de protección

150 € 17
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Información sobre pedidos

Certificado de Garantía
Todos nuestros pedidos van acompañados de nuestro certificado 
de garantía. Ante cualquier reclamación les atenderemos gus-
tosamente en info@comejamon.com y teléfono 
976216818 

Pedidos
Para realizar su pedido o pedir más información, estamos a su dis-
posición en el teléfono/fax:  976 21 68 18 y en www. comejamon.com

En caso de agotarse algún producto nos reservamos el derecho de 
sustituirlo por otro de similar o superior calidad sin coste adicional.   

Nuestras cestas y estuches van protegidos con su correspondiente 
embalaje para asegurar su entrega en perfectas condiciones.

Todos los precios llevan incluido el I.V.A.

Precios válidos salvo error tipográfico  

Tiendas
Les podemos atender en cualquiera de nuestras tiendas, la exposición 
se encuentra en nuestra tienda de la calle Cervantes nº 5 (junto a 
Paseo Sagasta). También tramitamos pedidos en Damas, 7. ¡Visítenos! 

Reparto a domicilio
El reparto de todas nuestras cestas es totalmente gratuito. los envíos 
fuera de la capital irán con cargo al cliente.

18

catalogo2011.indd   20 11/11/11   07:24



pedidos web

¿Comprar o regalar comodamente desde cualquier lugar?

Un jamón o un lote regalo se pueden comprar en come-
jamon de una manera muy sencilla, lo primero es acceder 
a www.comejamon.com y en el lado izquierdo de la home 
encontrará todos los productos que se pueden comprar.

Elegiremos la opción de jamones o cestas y lotes y podre-
mos ver cada producto y sus características, añada al carrito 
su elección y siga los pasos que le vaya indicando la web.

Enviaremos su compra al destino que nos indique.

Los jamones se envuelven en una funda transpirable para 
su conservación y se protegen con una caja para que llegue 
en las mejores condiciones. Si desea hacer un regalo la es-
tuchería será especial e incluirá una tarjeta que usted habrá 
escrito en la web previamente para la persona que lo reciba.

Recuerde que tiene a su disposición el teléfono de Aten-
ción al cliente 976 216 818 tanto para guiar su compra por 
internet como para encargar un producto directamente en 
el horario siguiente: laborales de 9 a 14h y de 17 a 21h y los 
sábados de 9 a 14 h.

Aceptamos las siguientes formas de pago: 
Tarjeta de crédito, Transferencia bancaria y Contra reembolso. 

Lote Armonía de Jamón de Bellota D.O. y Möet Chandon
1 Jamón de Bellota ‘Quercus’ D.O. Guijuelo 7 Kg.
2 Botellas ‘Möet Chandon’ Reserva D.O.Somontano.
1 Vela Chorizo ibérico bellota ‘Quercus’
1 Vela Salchichón ibérico bellota ‘Quercus’
Arcón de madera 
Caja de embalaje

19
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Las tiendas de ComeJamon

En ComeJamon de Damas, 7 Nuestra filosofía sigue siendo apostar por 
la calidad y crear una tienda selección como hemos conseguido en 
nuestro establecimiento de la calle Cervantes:

Nuestros Ibéricos y Bellotas cortados a cuchillo, el parmesano reggianno 
con la picota en trozos, las Planchas de Salmón entero cortadas a cuchillo, el brie 
con trufa tuber melanosporum de Sarrión, nuestras croquetas caseras de Jamón de Bellota… y un largo 
etcétera de especialidades.

Como novedad ofrecer una sección de bocadillos deliciosos con pan recién horneado, tanto con Jamón 
de Teruel como de Bellota, aliñados con aceite de oliva del Bajo Aragón y Tomate de Rama.

20
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Los Otros Espacios de ComeJamon

Sala de Catas & Zona Degustación Gourmet

La Sala de Catas de 
ComeJamon está con-
cebida y preparada 
para cursos, presen-
taciones o reuniones 
de empresa…

Consultenos sin 
compromiso, Segu-
ro que encontra-
remos la solución 
idónea a sus necesi-
dades.

La Zona Degustación 
Gourmet se encuen-

tra A su disposición en 
Cervantes, 5 para elegir 

su botella preferida y 
degustar nuestros pro-
ductos con sus clientes 

y amigos.  
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